
色鮮やかな製品ですので、見栄えは勿論の事シンプルなものから創作料理まで幅広くご利用頂けます。
完全脱血していますので煮物にご利用頂いてもアクが出ません。

※写真はぶりスライス

8g, 9g, 10g / １枚

超冷薫加工

comment
≉チຍᕤࢆ᪋ࡓࡋᚋࡢⰍྜ࠸

ࠋࡍ࡛↛░┠୍ࡣ࠸㐪ࡢ

᏶඲࡞⾑ᢤ࡞ࡲࡣࡁᯈࡶ࠼ࡉ

ởࠊࡓࡲࠋࢇࡏࡲࡋ㨶ࡢ㪰ࡲ

࡛ⓑ࠺࠸࡜ࡿ࡞ࡃ஦ࡣ㨶యࡢ

⾑ᾮࡀ඲࡚᤼ฟ࡜ࡓࢀࡉゝ࠼

ࠋࡍࡲ

ឬϬᕣ��ƱƸR

魚の毛細血管まで完全に血液を除去する特許製法です。
魚の血生臭さが無くなり、旬の魚の美しさと旨味を堪能出来ます。
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超冷薫加工

通常の血抜き 超冷薫の血抜き

冷凍ぶりフィーレ 冷凍ぶりロイン 冷凍かんぱちロイン ぶり /かんぱちスライス


