
株式会社 播磨灘



播磨灘産のおいしい牡蠣を選んでます

兵庫県の南西部に位置する播磨灘は、瀬戸内海の好漁場です。こ
の海域には「播磨五川」の水が流れ込み、栄養、ミネラルが豊富
な海をつくっています。

播磨灘海域



この水が海流によって相生市の相生湾やたつの市の室津湾に流れ込むた
め、牡蠣の餌となる植物性のプランクトンが数多く発生します。

播磨灘海域は牡蠣が生育する環境を満たした豊かな海となっております。

牡蠣の餌となる
植物プランクトンが豊富



１年牡蠣

２～３年の生育期間を経た ２年物 ３年物

１年物１年で育つ

通常の牡蠣

播磨灘の牡蠣

牡蠣の餌となる植物プランクトンが豊富

湾内の筏の数を制限して、過密化を防ぎ牡蠣の一つ一つに栄養をいきわたらせる

１年牡蠣



安心安全な牡蠣
シーズン中は自主検査を毎日実施しております

一般生菌数、E.coli最確数、大腸菌群、腸炎ビブリオ、黄色ブドウ球菌、サルモネラ、O-157、鮮度試験



高鮮度維持凍結機「プロトン凍結機」の導入

食品細胞の破壊を防ぎ、解凍時のドリップ量を少なくします
※水素技術応用開発株式会社 代表取締役 水野忠彦様による写真



高鮮度維持凍結機「プロトン凍結機」の導入

▶均等磁束・電磁波・冷風をハイブリッドした急速凍結技術

プロトン凍結機とは、食品の細胞の破壊を防ぐ次世代の業務用
急速凍結機です。

▶氷の結晶をはるかに小さく、より均一に形成。

凍結機の氷核生成に働きかけ、氷核を多数生成し、小さな氷結
晶を作ります。



高鮮度維持凍結機「プロトン凍結機」の導入



高鮮度維持凍結機「プロトン凍結機」の導入



筏から牡蠣をクレーンで
つるして船の上に積みま
す

船に積んだ牡蠣を網に入れて、クレーンで引き
揚げ海に大まかな汚れを落とします

ローラーを使用して牡蠣
をロープから外します

冷凍殻付き牡蠣の作業工程（浜での作業）



船で持ち帰った牡蠣を目
方選別しています

目方選別した牡蠣殻に付着しているごみや汚れ
を、鱗取り器を使用して除去している作業です

選別機で各サイズごとに
選別しています。

冷凍殻付き牡蠣の作業工程（浜での作業）



選別した牡蠣をかごに入れて、もう一度海に漬
け込みます。漬け込むことにより牡蠣の実入り
をよくして、殻にひびが入っていても治る場合
があります。

漬け込みが終わった牡蠣を洗浄機で綺麗に洗浄
して、出荷となります。

冷凍殻付き牡蠣の作業工程（浜での作業）



専用トレーに殻付き牡蠣
を並べ、口が開いていた
り、割れている牡蠣を除
去します

並べた牡蠣を専用の冷凍機
（プロトン凍結機）で約４０分冷凍します

冷凍殻付き牡蠣の作業工程（工場作業）



凍結して出てきた殻付き牡蠣をグレス
（牡蠣の表面に氷の膜で覆って乾燥を防ぐ工程）します

冷凍殻付き牡蠣の作業工程（工場作業）

再度殻割れや、口開きを
検品し、各規格ごとに分
けます



今回の画像は１２０粒入りを作成しています２回個数を数えています。

冷凍殻付き牡蠣の作業工程（工場作業）

箱詰めした商品は、営業
冷蔵庫に運び、出荷待ち
となります。



商品案内

商品名 兵庫県室津産冷凍殻付かき 生食用 規格 12個×10入



商品案内

No 商品名 産地 規格 商品画像１ 商品画像2 特長 個別包装 荷姿(mm)
ネットウェイト

(kg)
グロスウェイト

(kg)
外箱サイズ(mm) 保管と物流 賞味期限 供給可能時期

ミニマム
ロット

1
冷凍殻付かき

（生食用）
兵庫県
室津産

90ｇ～109
ｇ

・身は平均30ｇと超大
粒・迫力満点のサイズで
す。
・プレミア牡蠣としての価
値をご提供できると自負
しております。

対応可
 710×600
ナイロンポリ

袋
10kg 10.4kg

 370×325×190
段ボール＋テープ＋ラベ

ル
-１８℃以下

凍結日から
2年間

一年中可能
(水揚げ時期
1月～4月下

旬)

51ケース

2
冷凍殻付かき

（生食用）
兵庫県
室津産

80ｇ～89
ｇ

・10ｇ範囲での選別のた
め、サイズのバラつきが
ありません。
・身は平均25ｇと大粒で
食べやすい大きさです

対応可
 710×600
ナイロンポリ

袋
10kg 10.4kg

 370×325×190
段ボール＋テープ＋ラベ

ル
-１８℃以下

凍結日から
2年間

一年中可能
(水揚げ時期
1月～4月下

旬)

51ケース

3
冷凍殻付かき

（生食用）
兵庫県
室津産

60ｇ～79
ｇ

・殻の見た目は小さく見
えるが、殻に対して身が
ぎっしりつまっているた
め、ボリュームがありま
す。　　　　　　　　　　　　・
粒単価を抑えられるの
で、飲食店などに好評で
す。

対応可
 710×600
ナイロンポリ

袋
10kg 10.4kg

 370×325×190
段ボール＋テープ＋ラベ

ル
-１８℃以下

凍結日から
2年間

一年中可能
(水揚げ時期
1月～4月下

旬)

51ケース

冷凍殻付かき


