
私達の取り組み

　私達は、自然の恵みを製品づくりに活かし、
さらに、今までにない、新しい価値を持った製
品を生み出すことを目指しています。有機 JAS
認定の栽培場で農薬を使用せず栽培を行い、栽
培を終えた菌床は飼料や肥料へ使用するなど、
無駄をなくす循環型サイクルを実現しておりま
す。
昨今、注目されている食材、「きくらげ」。歯ご
たえのあるコリコリとした食感で、希少な食物
性ビタミン D が多く含まれている数少ない食品
です。
　私達はこれからも良質な国産材料と最新の研
究成果をもとに、市場ニーズに応える価値を持
つ製品を提供し、皆さまの心身ともに健やかな
毎日や QOL の向上に貢献していきます。

あまり世間では知られていませんが、実はきくらげはとても豊富な栄養素の持ち主です。
免疫力アップには欠かせないビタミン D は食品中№１。
それに加え食物繊維やβ－グルカンなど、美容と健康に役立つ栄養素がとても多く含まれ
ています。



D+きく蔵

そのまま使える！加熱・水戻し工程不要！

真空包装・殺菌処理済みで衛生的！

ビタミン D100 ㎍ /100ｇ

コリコリ食感！

乾燥きく蔵

有機 JAS 認証取得
たった 2ｇで１日分のビタミンＤ！
コリコリ食感
賞味期限：常温で２年
水で戻すと約 10 倍に膨らむ！

きくらげの佃煮（茎わさびいり）

宮城県のお土産新定番！

賞味期限：常温で半年
刻みワサビ入り
ごはんのお供に、おにぎりに、
お弁当に、お酒のお供にも！

トマンネーゼ きくらー油
きくらげにラー油、ニンニク、ゴマの

食欲をそそる香り！

一度食べたらやみつきに。

まさにトマンネーゼ‼



高機能きくらげパウダー

簡単にビタミン D を強化した食品に！

見た目・味・製品原価への影響が最小限！

含有量・粒度の調整が可能です！

きく蔵スープ
きのこスープで腸活・菌活・温活！
一食で一日分のビタミン D を補給

椎茸の風味豊かなポタージュ系
スープ！
朝に飲んで腸を温めましょう！

有機生きくらげ

有機 JAS 認証取得

プリプリ食感

食物繊維が食品中№1 ！

オーガニック栽培だから安心・安全

カブト・クワガタ
育成発酵マット

ブリーダーも愛用‼
100％有機菌床使用

大きく育てたいならコレ！


